KVARNERA

Raznolikost je lijepa




MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE
SUMARSTVA I RIBARSTVA

Izuzetna mi je ¢ast i zadovoljstvo ovom
prilikom istaknuti trud i predanost
kvarnerskih vinara koji se iz godine u
godinu pretacu u vrhunska vina prepoznata
i cijenjena na svjetskoj razini. Vina
proizvedena od autohtonih kvarnerskih
sorti vinove loze nisu samo ponos Kvarnera,
vecl i snazan promotor hrvatske enologije,
utemeljene na razvoju kvalitete s posebnim
naglaskom na ocuvanje i valorizaciju
autohtonih sorata.

Hrvatska, zahvaljujudi raznolikim klimatskim
i pedoloskim uvjetima, raspolaze bogatstvom
autohtonih sorti, a one kvarnerske poput
Zlahtine, beline i sansigota (domaci sinonim
su$c¢an) svrstavaju ovo podrucje medu
najznacajnije vinske destinacije nase zemlje.
Upravo to bogatstvo autohtonih sorata daje
hrvatskom vinarstvu njegov jedinstven pecat
i ¢ini ¢vrst temelj za proizvodnju vina sa
zasti¢enim oznakama izvornosti, kojih danas
imamo c¢ak 18.

Kvarner se svojom bogatom kulturnom
bastinom, prirodnim bogatstvima i
krajolikom koji ostavlja bez daha uz iznimnu
eno-gastronomsku ponudu afirmirao kao
nezaobilazna destinacija za sve ljubitelje
vrhunske kvalitete.

Podrucje Kvarnera, posebice ono uze
podrucje oko Bakra, jo$ je do pocetka

prosloga stolje¢a imalo zabiljeZena pravila i
propisima regulirana prava za proizvodnju
pjenusavog vina, a nacin na koji se odvijala
proizvodnja na strmim terasastim, mozemo
re¢i povijesnim poloZajima i danas ostavlja
bez daha.

Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i
ribarstva kontinuirano podupire vinski
sektor. U okviru Strateskog plana Zajednicke
poljoprivredne politike za razdoblje 2023.

- 2027. osigurano je 10,41 milijun eura
godisnje kojima nastojimo nasSim vinarima
omoguciti daljnji razvoj, modernizaciju i jacu
prisutnost na domaéem i medunarodnom
trzistu.

Ocuvanje tradicije i promicanje kvalitete
hrvatskih vina od iznimne je vaZnosti.

Nasi vinogradari i vinari, stvaraju¢i vina
koja osvajaju najvisa priznanja, postaju
ambasadori Lijepe NaSe na svjetskoj sceni.
Njihova vina nisu samo dokaz izvrsnosti
hrvatske proizvodnje, ve¢ i najbolji pokazatelj
uspjesnosti ulaganja, znanja i rada u ovom
iznimno vaznom sektoru.

Cestitam svim nasim vinarima i
vinogradarima na njihovim postignuéima.

David Vlajci¢
Potpredsjednik Vlade i ministar
poljoprivrede, Sumarstva i ribarstva

KVARNERSKI DECANTERI U 2025. & KVARNER INTERNATIONAL WINE TROPHY 2025.

Prekretnica za Kvarner

Izuzetno sam ponosan na nagrade koje osvajaju vina s Kvarnera, od naSeg medunarodnog
ocjenjivanja Kvarner International Wine Trophy u Vrbniku do najprestiznijih svjetskih
ocjenjivanja Decanter World Wine Awards i Concours Mondial de Bruxelles. U prvom redu
ponosan sam na ¢injenicu da je velika veéina nagrada pristigla za vina od autohtonih sorti
vinove loze Kvarnera, $to je i nama vinarima poruka da nastavimo raditi i $iriti vinograde
s autohtonim sortama vinove loze. Slanje vina na ocjenjivanje vina kako bi se potvrdila
kvaliteta proizvoda jedan je od tri glavna marketinska alata za komunikaciju i pozicioniranje
brenda. Vjerujem da ¢e tome doprinijeti i nasSi novi projekti Quarner Quality i Kvarner Wines
Route. Bitno je HoReCa trzistu i vinskim profesionalcima predstaviti ono najbolje s Kvarnera
kako bi se ova specifi¢na i rijetka vina nasla na vinskim kartama najboljih restorana u ¢emu
je izuzetno bitna i Siroka podrska u prvom redu Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva i
ribarstva, Primorsko - goranske Zupanije i Turisti¢ke zajednice Kvarnera, te ¢injenica naseg
angazmana u projektu Kvarner - Europska regija gastronomije 2026.

Nas novi projekt, nacionalno, medunarodno, profesionalno i neovisno ocjenjivanje vina
Kvarner International Wine Trophy predstavlja prekretnicu za Kvarner jer kroz njega
stvaramo prepoznatljiv brend koji ¢e nasu vinsku ponudu predstaviti svijetu. Pokretanjem
ovoga brenda zaokruzujemo marketinsku vinsku pric¢u Kvarnera uz postojeée brendove
UdruZzenje Kvarner Wines, Kvarner International Wine Festival, Kvarner Quality i Kvarner
Wines Route, te postavljamo temelje za vinsku budu¢nost regije.

Anton Brusié¢, mag.ing.agr.
Predsjednik UdruZenja Kvarner Wines




Decanter

Decanter je renomirani britanski ¢asopis i globalni
medijski brend specijaliziran za vino, vinsku kulturu
i vinske kritike. Osnovan je 1975. godine u Londonu
i od tada se profilirao kao jedan od najuglednijih i
najutjecajnijih izvora vinskih informacija u svijetu.
Casopis se objavljuje, uz mrezno, i mjese¢no i
dostupan je u vise od 90 zemalja, s tiraZom od

oko 40.000 primjeraka. Publiku ¢ine enolozi,
sommelijeri, vinoljupci i kolekcionari vina, ali i
profesionalci iz industrije.

Sadrzaj Decantera ukljucuje recenzije vina i vinskih
regija, intervjue s vodeéim svjetskim vinarima, kao
i edukativne ¢lanke o vinskim stilovima, sortama
grozda, terroiru i aktualnim trendovima u industriji.
Njihovi recenzenti, medu kojima su brojni Masters
of Wine i Master Sommeliers, ocjenjuju vina na
bodovnoj skali do 100, pri ¢emu se njihove ocjene
smatraju referentnima i ¢esto utjecu na trzisni
uspjeh i reputaciju pojedinih vina i proizvodaca.

Hrvatski uspjesi na DWWA

Hrvatska vina posljednjih godina redovito osvajaju
priznanja na DWWA-u, potvrdujudi sve vedi
medunarodni ugled hrvatskih vinara. Na primjer,
na Decanter World Wine Awards 2025 hrvatska
vina osvojila su 14 zlatnih i jednu platinastu
medalju. Ovogodisnji rezultati predstavljaju
znacajan napredak u odnosu na 2024. godinu,
kada je Hrvatska osvojila 11 zlatnih odlicja. Uz
zlatne medalje, ¢ak 255 hrvatskih vina dobilo je
srebrne medalje, Sto potvrduje Sirinu, dosljednost i
regionalnu raznolikost domacde vinske scene.
Posebno vrijedi istaknuti i da su medu sucima bila
trojica hrvatskih vinskih struc¢njaka, $to dodatno
potvrduje rastudi utjecaj Hrvatske u medunarodnoj
vinskoj zajednici.

KVARNERSKI DECANTERI U

Decanter World Wine Awards
(DWWA)

Jedan od klju¢nih segmenata Decanterove djelatnosti je
organizacija medunarodnog vinskog natjecanja Decanter
World Wine Awards (DWWA), pokrenutog 2004. godine,
koji se smatra najveéim i najutjecajnijim vinskim
natjecanjem na svijetu.

Na DWWA 2025. godine pristiglo je preko 16.000 vina

iz 57 zemalja, a ocjenjivanje je provelo 248 sudaca iz

35 zemalja, ukljucujuéi 72 Masters of Wine i 22 Master
Sommeliers. Vina se ocjenjuju u strogo kontroliranim
uvjetima, slijepo (blind tasting), kroz visSe faza Ziriranja.
Nagrade se dodjeljuju u sljede¢im kategorijama: broncana
medalja (86-89 bodova), srebrna medalja (90-92
bodova), zlatna medalja (93-96 bodova), platinasta
medalja (97-100 bodova) i Best in Show - iznimna vina
koja se izdvajaju i medu dobitnicima platine (obicno ih je
oko 50 godisnje)

DWWA nagrade imaju velik utjecaj u vinskom svijetu

jer medalje znacajno povecavaju vidljivost, potrosacko
povjerenje i trziSnu vrijednost vina. Mnogi vinari s ponosom
istiCu priznanja na etiketama i promotivnim materijalima.

VARNER INTERNATION INE TROPHY 2025

i ‘ \)a T ersk
u 2025

Pjenusac Amfora 365 Brut, 2018, Flb\ia_nié-_vihé, 9-b .Ibbd“o.v.a
Blser Zlahtma, Brut, 2023., Kuéa vina Ivan Katunar, 89 bodova '
Sans1got, 2020., Kuéa vma Ivan Katunar, 89 bodova
Cabernet Sa_u‘vig_nbn,- 2022., G'o_spoja, 89 bodova
Zlahtina Sv. th, 2022., GdSpoja, 88 bodova
1288 Brut, 2019., Paviomir, 88 bodova
ilahtiné, 2024., Pavllomir, 87 bodova
Belica MI2, 2022, Plovanié vina, 87 bodova
Rose, 2023., Kuca vina Ivan Katunar, 87 bodova
Cabernet Sauvignon, 2022., Paviomir, 87 bodova
Zlatna Vrbnicka Zlahtina, 2024., PZ Vrbnik, 86 bodova

Malvazija, 2023., Vina Mandié, 86 bodova

HRONZE




Pjenusac Amfora 3635 Brut, 2018., Plovani¢ vina @

Sorta grozda: pinot sivi

Kategorija: Vrhunsko pjenusavo vino

Vinogorje: Opatijsko-rije¢ko-vinodolsko vinogorje

Vinograd: Sporova jama

Starost vinograda: 22 godine

Nadmorska visina vinograda: 320 m

Polozaj vinograda: jugoistocni

Sastav zemlje: crvenica smedecrvene boje

Vinifikacija: 8 mjeseci maceracija u amforama, zatim 2 godine u drvenim bac¢vama te
potom klasi¢na metoda vrenja u boci

Dozrijevanje: 2 godine na kvascima

Sadrzaj alkohola: 14 % vol

Ukupna kiselina: 6,3g/L

Neprovreli Secer: 8,0¢g/L

Velicina boce: 0,751

Temperatura serviranja: 6°C

Potencijal odlezavanja: Cuvati ih obavezno polegnute u tamnom na stabilnoj

i niskoj temperaturi. Preporucuje se konzumirati.

‘ ‘ Duboke narancaste boje, vrlo sitnih mjehurica, bogato i kompleksno. Naglagenih tercijarnih
aroma na susene smokve, peCene jabuke, marcipana, arancine, suseno mediteransko bilje poput
timijana i origana, u okusu koncentrirano primjetna prisutnost tanina, u finiSu dolaze do izraZaja
fini so¢ni kremasti perlaZ te lagana orasasta nota.

Il B e o y e v ’e v . =
W{I Tvrdi sir, domaca J?trc.na pasteta, dom:.wI prs’ut, p?nccta i % 14% vol : 6°C & 0.751
tvrda salama (ne dimljeno). Beefsteak i povrée sa zara. °

Belica MI2, 2022, Plovani¢ vina 87

Sorta grozda: erdi¢, divjaka, mejsko belo, jarbola, brajkovac i malvazija
Kategorija: kvalitetno vino

Vinogorje: Opatijsko-rijecko-vinodolsko vinogorje

Vinograd: Pilipovo i Njiva

Starost vinograda: Pilipovo (10 godina), Njiva (do 50 godina)
Nadmorska visina vinograda: 300 m

Polozaj vinograda: juzni

Sastav zemlje: crvenica smedecrvene boje

Vinifikacija: Fermentacija na vlastitim kvascima, duZa maceracija
Dozrijevanje: 1 godinu u rabljenim barrique ba¢vama

Sadrzaj alkohola: 12,5 % vol

Ukupna kiselina: 6,0g/L

Neprovreli $ecer: 3,0¢g/L

Velicina boce: 0,751

Temperatura serviranja: 12-14°C

Potencijal odlezavanja: Vino ima potencijal ¢uvanja.

“ Zlatno Zute boje, intenzivnog i kompleksnog mirisa na bijeli papar, drvo te zrelije voce
poput breskve, jabuke, korice narance te herbalnih nota mediteranskog bilja. Na nepcu je suho,

OPG PLOVAN'C' Vl N A Sporova jama 7, 51215 Kastav

AR o R : tel_ 0912527795
koncentrirano i punijeg tijela, osjeti se prisutnost finih tanina. Djeluje mekano i zaokruZeno. 0917512891
email_ info@plovanic-vina.hr
z ( web www.plovanic-vina.hr

I (@)
ﬂ RiZzoto s kvarnerskim skampima i jestenina s tartufima o° 12.5% veol 12-14°C & 0,751 !

Facebook_ OPG Plovanic vina
Instagram_ plovanic.vina
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Biser Zlahtine, Brut, 2023., Kuéa vina Ivan Katunar (89

Sorta grozda: lahtina FeTE

Kategorija: pjenusavo vino ';:3,_&': ":‘._

Vinogorje: Kr¢ko vinogorje

Vinograd: Vrbnicko polje

Starost vinograda: 25 godine

Nadmorska visina vinograda: 70 m

Polozaj vinograda: Vrbnicko polje

Sastav zemlje: ilovasto tlo

Vinifikacija: rucna selekcija grozda, maceracija 12-24 sata, fermentacija

Dozrijevanje: na kvascima 9 mjeseci u inoxu

Sadrzaj alkohola: 12,4 % vol

Ukupna kiselina: 6,2g/L

Neprovreli Secer: 9,2g/L

Velicina boce: 0,751

Temperatura serviranja: 6-8 °C

Potencijal odlezavanja: konzumacija se preporucuje u razdoblju od 2 godine dok vino zadrZava
vocéni bouquet.

Nagrade: PAR Wine Award International 2024.: ZLATO (DE), Concours International de

Lyon 2023.: ZLATO (Best in category) (FRA), The Flute Stars: ZLATO: najbolji
hrvatski pjenusac (tankovska metoda) 2021. (HR), 50 Great Sparkling Wines of
the World: SREBRO 2021., 2022. (SP), PAR Wine Award International 2021.:
ZLATNO (DE), VINA od DAVNINA: srebro 2018.,2019.,2020.,2021. (HR)

“ Svjetlije slamnate boje, profinjenih ¢istih mirisa breskve, zelene jabuke, kruske te cvjetnih
mirisa. Delikatnog perlaza i vrlo ugodne svjezine. Hrskavo je pitko s brojnim sitnim mjehuri¢ima
koji su sitni i dobro integrirani te kremaste teksture.

%{I Savrsen kao aperitiv, ali se jako dobro sljubljuje sa skoljkama, o

ribom i raznim morskim delicijama o0 124% vol 68C & 0,751

Decanter

Samsigot, 2020., Kuéa vina Ivan Katunar ( 89

bodova

Sorta grozda: sansigot

Kategorija: suho crveno vino

Vinogorje: Krcko vinogorje

Vinograd: Mestinjak

Starost vinograda: 20 godina

Nadmorska visina vinograda: 100 m

PolozZaj vinograda: ilovasto tlo

Sastav zemlje: pjeskovita crvenica

Vinifikacija: rucna selekcija groZzda, maceracija 7-10 dana, fermentacija
Dozrijevanje: 2 godine u drvenim bacvicama od 225 L

Sadrzaj alkohola: 13,1 % vol

Ukupna kiselina: 51¢g/L

Neprovreli secer: 4,7 g/L

Velicina boce: 0,751

Temperatura serviranja: 14-16 °C

Potencijal odlezavanja: ima duZi potencijal odleZavanja

Nagrade: Frankfurt International Trophy 2023.: ZLATO (DE), PAR Wine Award International

2022.,2023.: ZLATO (DE), Vinistra 2022., 2023.: ZLATO (HR), Concours Mondial de
Bruxelles 2023.: SREBRO (BE), VINA od DAVNINA ‘18, ‘19.,‘20.,'21.: ZLATO (HR)

‘ ‘ Vino je rubinske boje s ljubicastim refleksom prema stijenci ¢ase. Razvijenih je vo¢nih mirisa
na marasku, crni ribiz i borovicu. Na drugi nos otvaraju se suptilne note slatkastih zacina, sladi¢a,
dima, tosta te maj¢ine dusice i lovora. Srednjeg je tijela i suho. Tanini su fine granulacije i lagano
stezu. Toplo. Reflektira se vo¢nost i svjeZina u finigu.

0

Ul
W{I Uz sve vrste mesa, zrele sireve, uz tamnu ¢okoladu o° 13.1% vol 14-16 °C & 0,751

KVARNERSKI DECANTERI U 2025. & KVARNER INTERNATIONAL WINE TROPHY 2025.

Decanter

Rose, 2023., Ku¢a vina Ivan Katunar | 87

bodova

Sorta grozda: cabernet sauvignon
Kategorija: suho ruzic¢asto vino |
Vinogorje: Kr¢ko vinogorje \
Vinograd: Vrbnicko polje =
Starost vinograda: 20 godina
Nadmorska visina vinograda: 70 m y,
PolozZaj vinograda: Pod Vitre$ ‘8
Sastav zemlje: pjeskovita crvenica ‘ ' ) .
Vinifikacija: rucna selekcija grozda, maceracija 6 sati, fermentacija ! 7
Dozrijevanje: inox 9 mjeseci ‘E
Sadrzaj alkohola: 12,3 % vol y ST e
Ukupna kiselina: 6,6g/L j s
Neprovreli secer: 6.4g/L
Velicina boce: 0,751
Temperatura serviranja: 8-10°C ‘
Potencijal odleZavanja: konzumacija se preporucuje u razdoblju od 2 godine dok vino zadrZava

voénost u bouquetu |
Nagrade: Frankfurt International Trophy 2024.: ZLATO (DE), 50 Great Rose’ Wines yl

of the World 2023.: SREBRO, International Rose’ Championship 2021.:

SREBRO (POL), Best wine awards 2021.: BRONCA (FRA)

‘ ‘ intenzivnije roze boje lososa, na nosu obiluje voénim mirisom maline, jagode i crvenog grejpa.
Mekano je, lagano i njezno, vrlo ugodne svjeZine naglasene voénosti.

TMI Odli¢an kao aperitiv, uz morske delicije,

O 230
uz mediteransku kuhinju. o° 12.3% vol

KusSaona:

U kuSaonici nude vodene
degustacije vina uz obilazak
podruma. Upoznaju goste s
autohtonim vinima Kvarnera i
tradicijom proizvodnje vina u
obitelji Katunar. Prezentacija
je moguéa na hrvatskom,
talijanskom ili na engleskom
jeziku wuz stru¢no vodenje
enologa ili sommeliera. Ako
Zelite privatni tailor-made
program, osmislit ée za vas
individualni doZivljaj koji
¢e najvise odgovarati vasim
interesima.

~4 Brace Trinajsti¢ 3, 51516 Vrbnik
KUCAVINA tel J0915321224
el_

IVAN KATUNAR email_ ikatunar@gmail.com

i web_ www.kucavina-ivankatunar.com

Toare Fortrnanr Facebook_ Kuéa vina Ivan Katunar
e Instagram_ kucavina_ivankatunar
RN Vinoteke: Punat, Kljepina 6; Crikvenica, Petak 15

KVARNERSKI DECANTERI U 2025. & KVARNER INTERNATIONAL WINE TROPHY 2025
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Decanter

Cabernet Sauvignon, 2022., Gospoja (89

bodova

Sorta grozda: cabernet sauvignon
Kategorija: suho crveno vino
Vinogorje: Baranja

Vinograd: Mestinjak

Starost vinograda:

Nadmorska visina vinograda:
PoloZaj vinograda:

Sastav zemlje:

Vinifikacija: muljanje, maceracija, fermentacija, presanje
Dozrijevanje: drvo 2 godine

Sadrzaj alkohola: 13,6 % vol

Ukupna kiselina: 6g/L

Neprovreli secer: 19¢g/L

Velicina boce: 1,5L

Temperatura serviranja: 18 °C

Potencijal odlezavanja: 5-10 godina boca

‘ ‘ Duboke i Zive rubinsko ljubi¢aste boje. Na nosu je otvoreno te dominira koktel svjezeg bobicastog
voca poput borovice, crvenog i crnog ribiza, kupine s notom mljevenog crnog papra i mente. U okusu
je svjeZe, so¢no, tanini su svilenkaste teksture te blago stezu. Voénost se preslikava u retru. Vrlo je
dopadljivo.

I (o)
W{I Jac¢a mesa od divljaci, steakovi, umaci. o° 13.6% vol

Zlahtina Sv. Duh, 2022., Gospoja 88

bodova

Sorta grozda: Zlahtina
Kategorija: bijelo suho vino
Vinogorje: Krk

Vinograd: Vrbnicko polje

Starost vinograda: 40 godina
Nadmorska visina vinograda: 80m

Polozaj vinograda: Sveti Duh

Sastav zemlje: ilovasto

Vinifikacija: rucna berba, maceracija 30 sati, preSanje, fermentacija inox te odleZavanje u drvu
Dozrijevanje: 2 godine (drvo 2-3 mjeseca)

Sadrzaj alkohola:
Ukupna kiselina:
Neprovreli secer:
Velicina boce:

Temperatura serviranja:
Potencijal odleZzavanja:

12 %
4,4g/L
1,7g/L
1,5L
12-14°C

AHidatina
S Mk

oot
‘ ‘ Vino je intenzivne slamnato-Zute boje. Na nosu se otvaraju izraZene herbalne note - kadulja, zﬁ

mediteransko bilje - pradene cvjetnim aromama bagrema, uz citrusne nijanse, zelenu jabuku
i suptilnu masla¢nu notu. Na nepcu djeluje zaokruZzeno, mekano i svjeZe s dugim, harmoni¢nim

finiSem.

Il
W{I Jaca mesa od divlja¢i, steakovi, umaci. o° 12% vol

12-14°C & 1,51

KVARNERSKI DECANTERI U 2025. & KVARNER INTERNATIONAL WINE TROPHY 2025.

GOSPOJADp.z.

b
GOSPOJA

VINARIJA

Frankopanska 1, 51516 Vrbnik

tel 051857142
email_ info@gospoja.com
web_ WWW.gospoja.com

Facebook_ Gospoja
Instagram_  gospoja_vrbnik

Prsutana: Sveta Nedija 5

Vinotel: Frankopanska 1

Kusaona vina i Pizzeria: Vitezi¢eva 9

Rijeka - Ku$aona vina: Riva Boduli 7a / Butiga: Kvaternikova 62

KVARNERSKI DECANTERI U 2025. & KVARNER INTERNATIONAL WINE TROPHY 2025
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Decanter

1288 Brut, 2019., Paviomir (88

bodova

Sorta grozda: chardonnay, pinot bijeli, Zlahtina
Kategorija: suho

Vinogorje: Opatija - Rijeka - Vinodol

Vinograd: Pavlomir

Starost vinograda: 20-25 godina

Nadmorska visina vinograda: 5-10 m

Polozaj vinograda: jug-jugozapad

Sastav zemlje: ilovasto

Vinifikacija: rucna selekcija groZzda, presanje, inox
Dozrijevanje: u boci od 3 do 5 godina

Sadrzaj alkohola: 13 % vol.

Ukupna kiselina: 7,7 g/L

Neprovreli secer: 8g/L

Velicina boce: 1,5L

Temperatura serviranja: 8-10°C

Potencijal odleZzavanja: nakon degorziranja do 5 godina
Nagrade: 1. mjesto Salon pjenusavih vina Slovenija, 10 top pjenusaca Hrvatske,

zlatna medalja Visnjan, 1. mjesto po izboru Glasa naroda

‘ ‘ Vinoje dublje slamano Zute boje, kompleksnog i bogatog bouqueta s naglagenim notama briochea,
svjeZe korice kruha, otvorenih zrelih mirisa citrusa i bijelog vo¢a poput kruske i breskve te egzoti¢nih
nota dinje i ananasa. U okusu je mekano, vrlo ugodne svjeZine s glatkim i sitnim mjehuri¢ima.

I (o)
W{I Razna kremasta jela, koktel od skampi i sl. o° 13% vol 8-10°C & 1,51

Decanter

Zlahtina, 2024., Paviomir ( §7

bodova

Sorta grozda: Zlahtina

Kategorija: suho

Vinogorje: Opatija - Rijeka - Vinodol
Vinograd: Pavlomir

Starost vinograda: 20-25 godina
Nadmorska visina vinograda: 5-10 m

Polozaj vinograda: jug-jugozapad

Sastav zemlje: ilovasto

Vinifikacija: presanje, fermentacija
Dozrijevanje: inox 6 mjeseci

Sadrzaj alkohola: 12 % vol.

Ukupna kiselina: 6g/L

Neprovreli Secer: 1,8 g/L

Velicina boce: 0,75L

Temperatura serviranja: 8-10°C

Potencijal odlezavanja: 1-2 godine

Nagrade: srebrne medalje na viSe sajmova, zlatna medalja - Opatija

‘ ‘ Vino je svjetlije slamnato Zute boje i profinjene voéno-cvjetne aromatike. Prepoznaju se mirisi
jabuke, vinogradarske breskve, egzoti¢ne note banane te svjeZe pokosene trave i mediteranskog bilja.
Vino je laganijeg tijela, istaknute svjeZine te vrlo ugodnog slankastog okusa.

I (o)
W{I lagana jela, riba, bijelo meso o° 13% vol 8-10°C & 1,51
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Decanter

Cabernet Sauvignon vrhunski, 2022., Paviomir ( 8

bodova

Sorta grozda: cabernet sauvignon
Kategorija: suho

Vinogorje: Opatija - Rijeka - Vinodol
Vinograd: Pavlomir

Starost vinograda: 20-25 godina
Nadmorska visina vinograda: 5-10 m

Polozaj vinograda: jug-jugozapad

Sastav zemlje: ilovasto

Vinifikacija: mljevenje, maceracija tri tjedna na bobicama
Dozrijevanje: inox 2 godine

Sadrzaj alkohola: 14 % vol.

Ukupna kiselina: 55g/L

Neprovreli secer: 2,3g/L

Velicina boce: 0,75L

Temperatura serviranja: 10-12 °C

Potencijal odleZzavanja: 2-5 godina

Nagrade: srebrne medalje

‘ ‘ Vino je iznimno duboke rubinske boje s ljubi¢astim odsjajem, diskretnog mirisa crnog ribiza,
borovnica i nota ljubicice. Na drugi nos otvaraju se intenzivne arome dima, koZe, finog drva te
zacina poput klin¢iéa i crnog papra. IzraZene je svjeZine, finih zrnatih tanina te sjajno doziranog
drva. Voénost koja se vraca u retru djeluje vrlo harmoni¢no.

810°C & 1,51

I o
M Meso divljaci, plava riba, ja¢i umaci .0 13%vol

PAVLOMIR d.o.o. Pavlomir 2, 51250 Novi Vinodolski
tel_ 051248296
email_ info@pavlomir.hr
web_ www.pavlomir.hr

Facebook_ Vinska kuéa Pavlomir
Instagram_  vinskakuca_pavlomir

Kusaone: Pavlomir i Crikvenica

VINSKA 2.7 //‘ . zimsko radno vrijeme: ponedjeljak - subota, 8:00 - 17:00

lietno radno vrijeme: ponedijeljak - nedjelja, 8:00 - 19:00
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Zlatna Vrbni¢ka Zlahtina, 2024., PZ Vrbnik

Sorta grozda: Zlahtina
Kategorija: kvalitetno, ZOI
Vinogorje: Krcko
Vinograd: Vrbnicko polje
Starost vinograda: 5 do 35 god.

Nadmorska visina vinograda:

Polozaj vinograda: juzno od grada Vrbnika

Sastav zemlje: ilovasto do ilovasto glinovito tlo
Vinifikacija: inox posude

Dozrijevanje: inox 6 mjeseci

Sadrzaj alkohola: 11,0 % vol

Ukupna kiselina: 5,0¢g/l

Neprovreli secer: <1g/l

Veli¢ina boce: 0,75L

Temperatura serviranja: 12 °C

Potencijal odlezavanja:

Nagrade: Zlatne i srebrne i broncane medalje kroz zadnjih nekoliko godina na
Decanteru, Vinistri, Wine Award International, Concours Mondial
Bruxelles, International Wine challenge i ostali

‘ ‘ Vino je izrazite svijetle slamnate boje sa zelenkastim refleksom, svjeZih aroma limete, jabuke,
krusgke i cvijeta akacije pomijeSanih s notama banane i laganom herbalnom crtom u pozadini. U
okusu je laganijeg tijela, hrskavih kiselina, citrusno i herbalno u retru s mineralnim finiem u znaku

ugodne gordine.

ooo 11% vol & 12°C

POLJOPRIVREDNA
ZADRUGA VRBNIK

p\&/z.
”VRBNIK”

14

& 0,751

Namori 2, 51516 Vrbnik

tel_ 051857101
email_ info@pz-vrbnik.hr
web_ www.pz-vrbnik.hr

Facebook_ PZ Vrbnik
Instagram_  pz_vrbnik

Kusaone:

Vrbnik Namori 2
Trg sv. Ivana 2, 51516, Vrbnik, +385 51 857 101
Krk Setalidte Svetog Bernardina 6, 51500, +385 51 857 101

Baska Zvonimirova ul. 134, 51523, +385 51 857 101
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Decanter

Malvazija, 2023., Vina Mandi¢ ( 86

bodova
Sorta grozda: malvazija
Kategorija: suho
Vinogorje: zapadna Istra
Vinograd: Crklada
Starost vinograda: 20 god.
Nadmorska visina vinograda: 150 m n/m
Polozaj vinograda: istok - zapad
Sastav zemlje: crvenica
Vinifikacija: inox @
Dozrijevanje: inox 11 mjeseci g 7))
Sadrzaj alkohola: 13,2 % 0
Ukupna kiselina: 58¢g/L .~
Neprovreli Secer: 1,81 g/L :-I
Velic¢ina boce: 0,75L J A E
Temperatura serviranja: 9°C l!l;!l}’dlé —
Potencijal odleZzavanja: vy

‘ ‘ Vino svjetlozute boje kristalno je bistro. U aromatskom profilu ugodno se isprepli¢u cvjetno
- citrusne s mineralnim notama. Na nepcu suho, svjeZe, ugodno, trajno. U okusu sadrzajno, s
dominacijom limuna, limete, mandarine, breskve i decentnih badema. Elegantne strukture tijela,
uravnoteZenog odnosa Kiselina i mineralnosti. Posluziti dobro rashladeno uz lagana predjela od
morskih plodova, jela na bazi bijelog mesa te uz srednje odleZane sireve. Vino koje je karakterom
drugacije od tipi¢nih istarskih malvazija ne traZi pratitelja u hrani.

o
o0 13:2%vol

9°C

& 0751

Izdava¢d:
Za izdavaca:

Narucitelj:

Izvr$ni urednik:

Zadruga vinara Proizvodacka organizacija Vina Kvarnera
doc. dr. sc. socio. Zarko Stilin, upravitelj Zadruga vinara Proizvodacka
organizacija Vina Kvarnera, www.kvarner.wine

Zadruga vinara Proizvodacka organizacija Vina Kvarnera u suradnji s
Ministarstvom poljoprivrede, Sumarstva i ribarstva
Zarko Stilin

Urednici: Mia Vitas i Zarko Stilin
Autori tekstova: Zarko Stilin, Mia Vitas, vinari, ocjenjivaci
Fotografije: arhiva Zadruga vinara Proizvodacka organizacija Vina Kvarnera, arhiva

Primorsko - goranska Zupanija, arhiva Turisticka zajednica Kvarnera,
Ivana Cutura, Rino Gropuzzo, Vedran Gasparovié, Petar Kiirschner, Ivor
Mazar, Frank Heuer, Julio Frangen, Lili Basi¢, Tea Cimas, Luka Tabako,
Antonio Paljuh, Josip Novosel, Borut Brozovi¢, Maja D. Pecanié, Robert
Pichler, Andrea Grzic¢i¢, Miroslav Matej¢i¢, Zoran Vodopija, Filip Ruzi¢,
Adriano PozZarié, Paula Vidovi¢, Marino Klement

Logotip Vina Kvarnera:

Logotip Kvarner International Wine

Festival, Kvarner International Wine

Trophy, Kvarner Wines Route,

Oznaka kvalitete Turisticke zajednice Kvarnera

OrdinacijaZaFascinacija, www.ozf-design.com

Kvarner Sparkling Day,
Udruga Zlahtina,
Udruga Kvarnerska Kvaliteta
Lektura: doc.dr.sc. Antonia Ordulj
Prijevodi: Dorotea Kuvacié¢
VI N A M AN DI C’ Radnicka 7’ 51410 Opaﬁja Organolepticki opis vina: Klaudio Jurcié, enolozi iz vinarija

Grafi¢ka priprema: OrdinacijaZaFascinacija // HarryPlOter FabrriqueBarrique

te'_ +385 91 606 5484 Tisak: Printeo d.o.o., www.printeo.org
email_ info@vinamandic.hr
web

Face—book_ Vina Mandié¢ Darko

| nstagram_ vina.mandic Napomena: Publikacija ,, Kvarner Wines on Decanter World Wine Awards“

sluzi u promotivne svrhe. Ne sluzi u komercijalne svrhe, te se ne moze
Kusaone: prodavati.

Vrbnik Namori 2

C% i Trg sv. lvana 2, 51516, Vrbnik, +385 51 857 101
® - K k
2 mandiC ,

Setalidte Svetog Bernardina 6, 51500, +385 51 857 101
o Baska Zvonimirova ul. 134, 51523, +385 51 857 101
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